e Joue de boeuf braisée au Pinot Noir, purée
de céleri, carottes roties, jus réduit

o€

e Burger de volaille, compotée de poivrons,

cheddar
U€



MENUS

—— DE LA SEMAINE —

ENTREES

Au choix - Buffet salé

PLATS

Lundi 2 et mardi 3 novembre
Echine de cochon rétie au thym,
purée de pommes de terre et poireaux crémeux

Mercredi 4 novembre
Burger de Chez Claude, accompagné de frites maison

Jeudi 5 et vendredi 6 novembre
Poisson roti selon I'arrivage du jour,
risotto aux courges, jus de volaille

DESSERTS

Au choix - Fruits frais, glaces ou dessert gourmand

A RETROUVER EGALEMENT

Tous les midis

Onglet de boeuf Irish nature,
frites maison, sauce du chef (19.80€)

Plat végétarien
Gnocchis poélés au butternut rati,

champignons des bois, creme de parmesan
et noisettes torréfiées

Plat 17€
Entrée-Plat ou Plat-Dessert 23€
Entrée-Plat-Dessert 28€
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